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UNIVERSIDAD AUTONOMA DE | Curricular :::rE\setsu)éiI:rogramas PSU en Gastronomia
GUERRERO Modalidad Dual

SEMESTRE 2 SEMESTRE 3 SEMESTRE 4
CREDITOS: 192

Total UAp: 28
UAp equivalentes
Licenciatura en Gestion
turistica :11

Ingles | Ingles Il Gestion de eventos y

banquetes

Manejo de tecnologias de la
informaciony de la
comunicacién

Gastronomia Gestion de la calidad en Cocteleriay
sustentable la gastronomia vitivinicultura

Investigacion de
Mercadotecnia mercados

gastrondmicos

Cocina Inclusiva y
nutricion personalizada

Simbologia de UAP
I 1
., . . . . | UAP DUAL
Introduccién al estudio del Proceso Administrativo Pasteleria y reposteria | |
turismo en restaurantes y bares
1 EFI Etapa de formacion
Institucional

Bases y técnicas Gastronomia digital y

Disefio y planificacién Nucleo de formacion

Bases y técnicas culinarias |

culinarias Il de mentis redes sociales NFBAD | pisica por area
Disciplinar
NFPE Ndcleo de Formacion

Profesional Especifica

Seguridad e Higiene en los Cocina tradicional del . L. ) ) B
g . g Cocina de México Cocina Internacional Etapa de Integracion
alimentos estado de Guerrero EIV y Vinculacion

Anélisis e Desarrollo
interpretacion organizacional y talento Servicio social

financiera humano

Costos y Presupuestos en

alimentos y bebidas




